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M E N U  

Entscheiden Sie hier ,  wie gross Ihr Appetit ist und wählen Sie auf den nächsten Seiten,  

worauf Sie Lust haben. Die Portionen werden nach Anzahl der Gänge angepasst.  

2 Gänge zu CHF 73 | CHF 28 Wein | CHF 22 Alkoholfreie oder Hybridbegleitung  

Vorspeise | Hauptgang  

3 Gänge zu CHF 88 | CHF 38 Wein | CHF 29 Alkoholfreie oder Hybridbegleitung  

Vorspeise | Hauptgang | Käse oder Dessert  

4 Gänge zu CHF 110 | CHF 49 Wein | CHF 39 Alkoholfreie oder Hybridbegleitung  

Vorspeise | Zwischengang | Hauptgang | Käse oder Dessert  

5 Gänge zu CHF 125 | CHF 59 Wein | CHF 49 Alkoholfreie oder Hybridbegleitung  

Vorspeise | Zwischengang | Hauptgang | Käse und Dessert  

Zusätzl icher Zwischengang CHF 22 

Fällt Ihnen die Wahl schwer?  

Kein Problem, unser Küchenchef Ivan Capo stellt Ihnen gerne ein passendes Menu 

Surprise zusammen.  

 

Wir berechnen eine Züri-Wasser Pauschale (mit oder ohne Kohlensäure)  

von CHF 5.50 pro Person a discrétion.  

 

A l le  Pre ise verstehen s ich in  CHF und ink l .  MwSt .   
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V O R S P E I S E N  

auch als Zwischengang erhältl ich  

Randen 

Johannisbeere | Frischkäse | Curry | Fichten Öl 

Auf Wunsch auch vegan erhältl ich  

Parmigiana della Nonna 

San Marzano Tomate | Burrata aus Apulien | Basilikum  

Ivan’s Caramella vom Rind  

Bärlauch | Tarall i  

Makrele 

Minispargel | Yuzu | Leche de Tigre | Limetten - Mayo 

 

Pulpo 

Harissa | Tomate | Frisée | Taggiasche Oliven  

 

Schweizer Spargel 

Iberico Schinken | Sauce Hollandaise | Estragon 
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H A U P T G Ä N G E  

auch als Zwischengang erhältl ich   

Kalbsnierstück (+8.-) 

Tessiner Polenta  | Taleggio | Schweizer Pak Choi | Morcheln 

 

Lamm 

Karotte | Wirsing | Kartoffel | Tomate  

 

Black Cod aus Alaska (+4,-) 

Spargel | Linse | Miso –  Buttermilchschaum 

 

Pilzvariation 

Kokosnuss |  Brunnenkresse  

 

Beilagen: 

Spargeln 7.00.- 

Spargeln mit Iberico Schinken 12.00.- 
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K Ä S E  U N D  S Ü S S S P E I S E N  

Käseteller 

Schweizer Käse | Chutney | Hausgemachtes Sauerteig -Früchtebrot 

Schokolade 

Kaffee | Birne 

Baba au – Bumbu – Rhum  

Chantil ly | Bananen Glace 

 

Rhabarber Garten  

Auf Wunsch auch Vegan erhältl ich  

Hausgemachte Glace & Sorbet-Kugeln 

Fragen Sie unser Team 

 

 

 

Passend zu Ihrem Dessert oder Käse empfehlen wir Ihnen, ein Glas Süsswein:  

 

PASSITO DI  NOTO 

Planeta ,  Moscato ,  S i z i l ien  

5cl  CHF 9 .50 

 

MOSCATO D ’ASTI  

La Morandina ,  P iemont  

 

37 .5cl  CHF 36.00 
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M E N U  

This is where you decide how hungry you are and choose what you feel l ike.  

The portion sizes wil l  depend on the number of courses you ordered.  

2 courses for CHF 73 / CHF 28 Wine pair ing / 22 non-alcoholic or hybrid pair ing  

Starter | Main course 

3 courses for CHF 88 / CHF 38 Wine pair ing /29 non-alcoholic or hybrid pair ing  

Starter | Main course | Cheese or dessert  

4 courses for CHF 110 / CHF 49 Wine pair ing /39 non-alcoholic or hybrid pair ing  

Starter | Intermediate course | Main course | Cheese or dessert  

5 courses for CHF 125 / CHF 59 Wine pair ing / 49 non-alcoholic or hybrid pair ing  

Starter | Intermediate course | Main course | Cheese and dessert  

Additional entrée CHF 22 

 
Do you have diff iculty deciding?  
No problem, our head chef Ivan Capo wil l  prepare a menu surprise for you.  
 
 
 
We charge CHF 5 .50 per person for unlimited Züri-Water (sti l l  and sparkl ing)  
 

 

A l l  pr ices are in  CHF inc l .  VAT  
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S T A R T E R S  

Also available as intermediate course  

Beetroot 

Redcurrant | Cream Cheese | Curry | Pine Oil  

Vegan possible 

Parmigiana della Nonna 

San Marzano Tomato | Burrata from Puglia | Basil  

Ivan’s Caramella filled with Beefstew  

Wild Garl ic | Tarall i  

Mackerel 

Asparagus | Yuzu | Lèche de Tigre | Lime Mayo  

 

 

Pulpo 

Harissa | Tomato | Endive | Taggiasche Olive  

 

 

Asparagus 

Iberico ham | Sauce Hollandaise | Estragon   
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M A I N  C O U R S E S  

Also available as intermediate course  

Veal Tenderloin (+8.-) 

Polenta di Ticino | Taleggio | Swiss Pak Choi  | Morels 

 

 

Lamb 

Carrot | Savoy cabbage | Potato | Tomato  

 

 

Black Cod from Alaska  

Asparagus | Lenti l  |  Miso - Buttermilkfoam                  

 

Mushroom variation 

Coconut | Watercress 

 

 

 

Side orders: 

Portion of Asparagus   7.00.- 

Asparagus with Iberico ham 12.00.- 
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C H E E S E S  A N D  D E S S E R T S  

Cheese Platter 

Swiss Cheese | Chutney | homemade Sourdough -fruit-bread  

Chocolate 

Coffee | Pear 

Baba au – Bumbu - Rhum  

Chantil ly | Banana Ice  Cream 

 

 

Rhubarb Garden 

Vegan possible 

 

 

Homemade Ice cream & Sorbet scoops 

Please ask the staff  

 

 

Feel free to enjoy a glass of sweet wine with your dessert or cheese platter  

 

PASSITO DI  NOTO 

Planeta ,  Moscato ,  S ici l y  

 

 

5cl  CHF 9 .50 

MOSCATO D ’ASTI  

La Morandina ,  P iedmont 

37 .5cl  CHF 36.00 

 


