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M E N U  

Entscheiden Sie hier ,  wie gross Ihr Appetit ist und wählen Sie auf den nächsten Seiten,  

worauf Sie Lust haben. Die Portionen werden nach Anzahl der Gänge angepasst.  

2 Gänge zu CHF 73 | Getränkebegleitung mit oder ohne Alkohol CHF 28  

Vorspeise | Hauptgang  

3 Gänge zu CHF 88 | Getränkebegleitung mit oder ohne Alkohol CHF 40  

Vorspeise | Hauptgang | Käse oder Dessert  

4 Gänge zu CHF 110 | Getränkebegleitung mit oder ohne Alkohol CHF 52  

Vorspeise | Zwischengang | Hauptgang | Käse oder Dessert  

5 Gänge zu CHF 125 | Getränkebegleitung mit oder ohne Alkohol CHF 65  

Vorspeise | Zwischengang | Hauptgang | Käse |  Dessert 

Zusätzlicher Zwischengang CHF 22 

 

Fällt Ihnen die Wahl schwer?  

Kein Problem, unser Küchenchef Ivan Capo stellt Ihnen gerne ein passendes ‘Chef ’s 

Choice ’  Menü zusammen. 

 

Wir verrechnen eine Züri-Wasser Pauschale von CHF 5.50 pro Person - sti l l  | pr ickelnd 

 
 
 
 
 
Al le  Pre ise verstehen s ich in  CHF und ink l .  MwSt .   
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V O R S P E I S E  

auch als Zwischengang erhältl ich  

Wassermelone 

Soja | Alge | Burrata | Quinoa | Dashi  

Auf Wunsch auch vegan erhältl ich  

Gambero Rosso (+ 4,-) 

Birne | Avocado | Zitrone | Vanil le | Dil l  

Ivan’s Caramella vom Rind  

Mangold | Kalbsjus | Tarall i  

Rindstatar 

Pickles | Eigelb | Senf  | Hausgemachtes Brioche 

San Marzano Tatar 

Ricotta | Basil ikum | Chil i-Crumble 

Auf Wunsch auch vegan erhältl ich  
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H A U P T G A N G  

Rindsfilet (+ 8,-) 

Blumenkohl | Kartoffel-Espuma | Eierschwämmli | Jus 

Französische Ente 

Karotte | Zitronengras | Lattich | Jus 

Thunfischsteak 

Wurzelspinat | Rande |  Sauce Vierge 

Aubergine 

Schwarzer Knoblauch | Erdnuss-Crumble | Jalapeño | Sauce Escabeche 

  



 

Weisses Rössl i  

Bederstrasse 96 | 8002 Zürich |  044 212 63 00 | info@weisses-roessl i .ch 

K Ä S E  U N D  S Ü S S S P E I S E  

Schweizer Käse 

Chutney | Hausgemachtes Früchtebrot 

Weisses Schokoladen Namelaka 

Zitronenthymian | Schokoladen-Crumble | Kirschsorbet 

Baba au Rhum 

Chantil ly | Aprikosensorbet 

Erdbeertraum 

Hausgemachtes Glace | Sorbet 

Fragen Sie gerne unser Team 

 

 

Passend zu Ihrem Dessert oder Käse empfehlen wir Ihnen, ein Glas Süsswein:  

 

PASSITO DI  NOTO DOC  

Moscato ,  P laneta ,  S iz i l ien  

5cl  CHF 9 .50 

 

MOSCATO D ’ASTI  DOCG  

La Morandina ,  P iemont  

 

ELMSFEUER RHUBARB - S EC  

Andersen Winery,  Dänemark  

Rhabarber Schaumwein ,  Méthode Tradit ionel le  

 

37 .5cl  CHF 36.00 

 

 

10cl  CHF 13 .50 
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M E N U  

Here you decide how hungry you are and on the next pages,  what you would l ike to eat.  

The portion sizes wil l  be adjusted according to the number of courses you order.  

2 courses for CHF 73 / add the drinks pair ing with or without alcohol CHF 28  

Starter | Main course 

3 courses for CHF 88 / add the drinks pair ing with or without alcohol CHF 40  

Starter | Main course | Cheese or dessert  

4 courses for CHF 110 / add the drinks pair ing with or without alcohol CHF 52  

Starter | Intermediate course | Main course | Cheese or dessert  

5 courses for CHF 125 / add the drinks pair ing with or without alcohol CHF 65  

Starter | Intermediate course | Main course | Cheese | Dessert  

Additional Intermediate course CHF 22 

 

You can not decide? 

No problem, our head chef Ivan Capo wil l  prepare a ‘ chef’s choice ’  menu  for you.  

 
 

We charge a züri-water f lat rate of  CHF 5.50 per person - sti l l  |  sparkl ing 

 
 
 
 
 
Al l  pr ices are in  CHF inc l .  VAT  
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S T A R T E R  

Also available as intermediate course  

Watermelon 

Soy | seaweed | burrata | quinoa | dashi  

Vegan option possible  

Gambero Rosso (+ 4,-) 

Pear | avocado | lemon | vanil la | di l l   

Ivan’s beef caramella 

Swiss chard | veal jus | taral l i  

Beef Tatar 

Pickles | egg yolk | mustard  | homemade brioche 

San Marzano Tartar 

Ricotta | basil  |  chi l l i  crumble 

Vegan option possible  
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M A I N  C O U R S E  

Beef Tenderloin (+ 8,-) 

Caulif lower | potato espuma | chanterelle  | jus 

French Duck 

Carrot | lemongrass | lettuce | jus 

Tuna Steak 

Root spinach | beetroot | sauce vierge  

Eggplant 

Black garl ic  | peanut crumble | ja lapeño | sauce escabeche   
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C H E E S E  A N D  D E S S E R T  

Swiss Cheese 

Chutney | homemade fruit bread 

White Chocolate Namelaka 

Lemon thyme | chocolate crumble | cherry sorbet  

Baba au Rhum  

Chantil ly | apricot sorbet 

Strawberry dream  

Homemade ice cream | sorbet  

Please ask the staff  

 

Feel free to enjoy a glass of sweet wine with your dessert or cheese : 

 

PASSITO DI  NOTO DOC  

Moscato ,  P laneta ,  S i ci ly  

5cl  CHF 9 .50 

 

MOSCATO D ’ASTI  DOCG  

La Morandina ,  P iedmont 

 

ELMSFEUER RHUBARB - S EC  

Andersen Winery ,  Denmark  

Spark l ing Rhubarb Wine,  Methode Tradit ionel le  

 

37 .5cl  CHF 36.00 

 

 

10cl  CHF 13 .50 

 


