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M I T T A G S M E N Ü   
 

Poulet Terrine (CH)  

Harissa  

 

oder 

 

Kerbel-Erbse-Velouté 

 

⬧⧫⬧ 

 

Schweinehals (CH) 

Zwiebel  | Linsenhummus |  Thymian 

 

oder 

 

Rotbarbe Milanese (VNM) 

Estragon | Spinat | Ofenkartoffel  

 

Nur Hauptgang     CHF 29.00 

Menu Preis      CHF 38.50 

W O C H E N P A S T A  

Gnocchi | Parmesan |  Zucchetti     CHF 21.50 

Menu Preis      CHF 31.00 

 

D E S S E R T  

Ananastatar | Pfirsich | Rosmarinsorbet    CHF 6.50 
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M I T T A G S K A R T E  
 

V O R S P E I S E  

 

Gambero Rosso  28.50 

Birne | Avocado | Zitrone | Vanil le | Dil l  

 

Rindstatar                 27.50 

Pickles | Eigelb | Senf  | Hausgemachtes Brioche 

 

Wassermelone                 22.50 

Soja | Alge | Burrata | Quinoa | Dashi  

Auf Wunsch auch vegan erhältl ich 

 

H A U P T G A N G  

 

Rindsfilet  54.00 

Blumenkohl | Kartoffel-Espuma | Eierschwämmli | Jus  

 

Alpstein Poulet Schnitzel               39.00 

Kartoffel | Brokkoli  
 

Thunfischsteak  48.00 

Wurzelspinat | Rande | Sauce Vierge 

 

Aubergine  36.50 

Schwarzer Knoblauch | Erdnuss-Crumble | Jalapeño | Sauce Escabeche 

 
 

A l l e  P re i s e v e rs tehen  s i ch  in  CHF  und  in k l .  MwSt .  
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K Ä S E  U N D  S Ü S S S P E I S E  

Schweizer Käse         15.50 

Chutney | Hausgemachtes Früchtebrot  

Weisses Schokoladen Namelaka       15.50 

Zitronenthymian | Schokoladen-Crumble | Kirschsorbet 

Baba au Rhum         15.50 

Chantil ly | Aprikosensorbet 

Erdbeertraum          15.50 

Hausgemachtes Glace | Sorbet         4.80 

Fragen Sie unser Team 

 

 

 

 

Passend zu Ihrem Dessert oder Käse empfehlen wir Ihnen ein Glas Süsswein:  

 

PASSITO DI  NOTO DOC  

Moscato ,  P laneta ,  S iz i l ien  

5cl  CHF 9 .50 

 

MOSCATO D ’ASTI  DOCG  

La Morandina ,  P iemont  

 

ELMSFEUER RHUBARB -S EC  

Andersen Winery ,  Dänemark  

Rhabarber Schaumwein ,  M éthode Tradit ionel le  

 

37 .5cl  CHF 36.00 

 

 

10cl  CHF 13 .50 
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L U N C H  
 

S T A R T E R  

 

Gambero Rosso  28.50 

Pear | avocado | lemon | vanil la | di l l  
 

Beef Tatar  27.50 

Pickles | egg yolk  | mustard | homemade brioche  

 

Watermelon  22.50 

Soy | seaweed | burrata | quinoa | dashi 

Vegan option possible  

 

M A I N  C O U R S E  

 

Beef Tenderloin  53.00 

Caulif lower |  potato espuma |  chanterelle  | jus 

 

Alpstein Chicken Schnitzel  39.00 

Potato |  broccoli 
 

Tuna Steak  48.00 

Root spinach | beetroot | sauce vierge 

 

Eggplant  36.50 

Black garl ic | peanut crumble | ja lapeño  | sauce escabeche 

 

Al l  pr ices are in  CHF inc l .  VAT  
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C H E E S E  A N D  D E S S E R T  

Swiss Cheese          15.50 

Chutney | homemade sourdough fruit bread  

White Chocolate Namelaka        15.50 

Lemon thyme | chocolate crumble | cherry sorbet  

Baba au Rhum         15.50 

Chantil ly | apricot sorbet 

Strawberry Dream         15.50 

Homemade ice cream | sorbet         4.80 

Please ask the staff  

 

 

 

 

Feel free to enjoy a glass of sweet wine with your dessert or cheese platter : 

 

PASSITO DI  NOTO DOC  

Moscato ,  P laneta ,  S i ci ly  

5cl  CHF 9 .50 

 

MOSCATO D ’ASTI  DOCG  

La Morandina ,  P iedmont 

 

ELMSFEUER RHUBARB - S EC  

Andersen Winery ,  Denmark  

Spark l ing Rhubarb Wine,  Méthode Tradit ionel l e  

 

37 .5cl  CHF 36.00 

 

 

10cl  CHF 13 .50 

 


